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LA
QUERCIOLANA

* GRIFO DI BOLDRINO °
ROSSO RISERVA 1,51

Denominazione: Colli del Trasimeno - Rosso
Riserva DOC

Zona: Vigneti ubicati nelle colline di Panicale (PG)

Uvaggio: Sangiovese, Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon, Merlot

Anni di impianti: 2006-2007

Tipo di terreno: Calcareo-marnoso

Esposizione: Sud-ovest

Altitudine: 350 m s...m.

Colore: Rosso rubino intenso con riflesso granato

Profumo: Frutta rossa, prugna, lampone,
speziato con sentori di liquirizia

Note degustative: Ingresso morbido, ampio,
molto fine, caldo, equilibrato, tannino maturo piu
che persistente con prospettive di evoluzione

Temperatura di servizio: 18°-20°C

Abbinamento: Primi piatti, arrosti, cacciagione,
carni rosse, formaggi stagionati

Gradazione alcolica: 14,5°
Resa media per ettaro: 50 quintali

Vinificazione: Uve raccolte a mano in piccole casse
di 20 kg e vinificate in serbatoi d'acciaio

AFfinamento: Circa 24 mesi in botti di rovere
di Slavonia e successivo affinamento in bottiglia
per ulteriori 24 mesi
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