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UMBRIA

* OLIO EXTRAVERGINE °
DI OLIVA

Olio extravergine di oliva DOP Umbria - Colli del
Trasimeno.

Si ottiene dalle olive Frantoio, Moraiolo, Leccino,

(5 ":3

raccolte a mano con spremitura a freddo, non Ffiltrato.

BIOLOGICO
{\AZIONE DI ORIGINE PROTETAf

It is obtained from olive Frantoio, Moraiolo, Leccino,
harvested by hand with cold pressed, unfiltered.

Es ab Olivensorten Frantoio, Moraiolo und Leccino,
von Hand mit kaltgepresstem geerntet wird erhalten,
ungefiltert.
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