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Bezeichnung: Trasimeno Viognier IGP

Gebiet: Rebfldchen in Panicale (PG)

Rebsorte: Viognier

Anbaujahr: 2015

Produktionsjahr: 2020

Bodentyp: Lehmhaltig

Exposition: Siid-Ost

Hohenlage: 200 m G.d.M.

Durchschnittlicher Ertrag pro Hektar: 50 Doppelzentner
Trauben

Ernte: Handlese mit Sammlung in kleinen Kisten mit
jeweils ca. 18 kg

Alkoholgehalt: 13,5°

Serviertemperatur: 12-14°C

Weinherstellung: Komplettes Entrappen, 24 Stunden
lang Maischegarung auf der Schale bei kontrollierter
Temperatur, Garung in ungarischen Eichenfassern a
225 |, Verbleib auf dem Feintrub mit woéchentlicher
Aufwirbelung fiir ca. sechs Monate

Ausbau: In Barriques fir weitere 4 Monate

i ‘ Formate: 0,75 lund 1,5
"V‘yom & ServierempFfehlung: Frischkase, weilRes Fleisch,
Nudelgerichte mit Fisch, Fisch mit Salzkruste, Krustentiere
L VIOGNIER Verkostungsnotizen: Die Farbe ist ein intensives

Strohgelb mit goldenen Reflexen, in der Nase fruchtig
und blumig mit Noten von Birne, WeiRdorn, Aprikose,
Vanille, zarte Balsam- und Gewiirzaromen. Auf der Zunge
weich und rund, aber auch frisch und wiirzig, voll, lang und
anhaltend.
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